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Panini al Prosciutto Cotto

COTTO ALTA QUALITA' - FONTINA - POMODORO - INSALATA ICEBERG - OLID - ACETO BALSAMICO DI MODENA IN SALSA €

COTTO ALTA QUALITA' - CAPRING AL BASILICO E PINOL - POMODORO - INSALATA ICEBERG - OLIO - SALE €

COTTO ALTA QUALITA' - CAPRING AL VINO BIANCO - SALSA ROSA - LIMOME - PEPE €

COTTO ALTA QUALITA' - CAPRIND PICCANTE - ZUCCHINE - MELANZANE GRIGLIATE - PETALI DI GRANA - OLIO - SALE €
Panini al Prosciutto Crudo

CRUDO DI PARMA - FONTINA - POMODORD - MELANZANE AFILETTI - PETALI DI GRANA €

CRUDO Di PARMA - CAPRING AL BASILICO E PINGLI - POMODORG - BUCOLA - OLIO - SALE €

CRUDO DI PARMA - CAPRING AL VINO BIANCO - INSALATA SONGING - RONDELLE DI PERA - PETALI DI GRANA - MIELE €

CRUDC DI PARMA - BRIE FUSO - TONNO - POMODORI SECCHL- INSALATA SONGING - OLIO TARTUFATO - SALE €
Panini alla Coppa Piacentina

COPPA PIACENTIMNA - CAPRING AL BASILICO E PINOLI - TONNG - POMODORD - CHAMPIGNON €

COFPPA PIACENTINA - CAPRING ALLE CIPOLLE ROSSE - POMODORD - INSALATA SONGING - OLIO - SALE €
Panini alla Mortadella con Pistacchio

MORTADELLA CON PISTACCHID - CAPRIND AL VIND BIANCO - POMODORI SECCHI - PETALI T4 GRANA €

MORTADELLA CON PISTACCHIO - CAPRING PICCANTE - SCAMORZA - AUCOLA - OLIO - SALE €
Panini alla Pancetta

PANCETTA - CAPRING AL VING BIANCO - INSALATA ICEBERG - PATE' D'OLIVE €

PANCETTA - CAPRIND ALLO ZAFFERAND - CHAMPIGNCN - POMODORI SECCHI - PETAL! ' GRAMA €
Panini al Salame Ungherese

SALAME UNGHERESE - BRIE FUSO - MELANZAME A FILETTI - CARCIOF €

SALAME UNGHERESE - CAPRING AL BASILICO E PINCLI - RUCOLA - PETALI TH GRANA €
Panini allo Speck

SPECK - ZOLA ALLO GHAMPAGME - CHAMPRGMOMN - MELANZANE A FILETTI €

SPECK - BRIE FUSO - FUNGHI PORCINI - INSALATA ICEBERG - SALSA BOSCAIOLA €
Panini al Tacchino

ARROSTO Dl TACCHING - BRIE FUSO - POMODORD - INSALATA ICEBERG - SALSA ROSA - OLIO - SALE %

ARROSTO DI TACCHING - CAPRING AL VING BIANGO E PFIGCANTE - RUCOLA - PETALI DI GRANA - LIMONE - OLIC - PEFE €
Panini Vegetariani

MELAMNZAME E ZUCCHINE GRIGLIATE - SCAMORZA - MOZZARELLA N BUFALA - POMODORO - OLID - SALE €

MELANZANE E ZUCCHINE GRIGLIATE - CAPRING AL BASILICO E PINCLI - PATE" D¥OLIVE - OLIO - SALE L3

ZOLA ALLO CHAMPAGNE - CAPRING ALLO ZAFFERAND - RUCOLA - INSALATA SONGING - POMODOROD - SALE - OLIO €
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Panino ©
danino SCEGLI LA RICETTA CHE VUOI + PATATE AL FORND E SALSA TARTARA €13,20
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Al di Zibello, saiam-a mano, stagionato 12 mes
Panlnl al GUIatello Libello, hand-salied, aged 12 months

! ! ] l CLILATE - AOMDELLE [ PERA - LIMONE - PEPE € 8,80

102  CULATELLO DI ZIBELLD - CAPRING AL VINO BIANGO - POMODORO - ORIGANO - OLIO € 9,80

1 03 CULATELLO DI ZIBELLO - ZOLA ALLO CHAMPAGNE - ZUCCHINE - MELANZANE GRIGLIATE - PETALI DI GRAMA - OLIO € 9,80

i di bovi tito all'ingl
Panini al Roast-Beef lciod b b

104  ROAST BEEF ALUINGLESE - FONTINA - POMODORS - INSALATA ICEBERG - SALSA TARTARA - OLIO - SALE € 820
105  ROAST BEEF ALLINGLESE - GAPRING AL VING BIANCO - POMODORD - RUCOLA - TABASCO - ORIGANG - MAIONESE € 8,20

Panini al Salmune Morvegese affumicato

Narwegian smoked salmon

106  CARPACCIO DI SALMONE - GAMBERETT! - SURINI - INSALATA SONGING - SALSA ROSA - LIMONE - PEPE € 820
107  CARPACCIO DI SALMONE - CAPRINO AL VIND BIANCO - ERBA CIPOLLINA - VODKA - LIMONE - PEPE € 8,20
108  CARPACCIO DI SALMONE - CAPRINO AL BASILICO E PINOLI - RUCOLA - LIMONE - PEPE € 8,20

.Pﬂﬂ "-“ a| PEStI'HI'I"Ii di manzo fatto riposare in salamoia e cotto al vapore

Beef pastran left te rest in brive amnd steaned

e .
= | PASTRAMI DI MANZO - BRIE FUSO - POMODORO - RUCOLA - OLID - SALE € 8,20
< i
- |‘q‘]j " PASTRAMI DI MANZO - SCAMORZA - ZUCCHINE GRIGLIATE - GRAUTI - OLID - SALE € 8,20
S
di Tonno Rosso gourmet
qu ca rpac"“n garrmnet Binefin Tina carpaccio
111 cmeh.mnm‘mm GAPRING AL VIND BIANGO - RUCOLA - LIMONE - PEPE € 9,80
112 wa DI TONNO - GAPRING PIGCANTE - ZUGCHINE GRIGLIATE - PETALI DI GRANA - LIMONE - OLIO - SALE € 9,80

[ mutto Prag & una varieta di prosciutto cotto affumicato originario di Praga

5 a varien of smoked cooked ham originating in Pragwe and Bohemia

113  PRAGA- CAPRIND AL VINO BIANCO - GAMBERETTI - SALSA ROSA - LIMONE - PEPE €
114 = PRAGA-GAPRIND AL BASILIGO E PINOLI - ZOLA ALLO CHAMPAGNE - RUGOLA - PETALI DI GRANA - OLIO €

g8

Panlrli a"ﬂ Brﬂﬁﬂﬂlﬂ della Valtellina IGP, ritagliata dalla punta d’anca

Vaitellina I1GP, crapped from the tip of the hip

115  BRESACLA DELLAVALTELLINA - CAPRING AL VING BIANCO - RUCOLA - LIMONE - PEPE € 820
116 BRESAOLA DELLA VALTELLINA - BRIE FUSO - PATE' D'OLIVE € 820
11 f’" - %;lﬂ\m VALTELLINA - CAPRING PICCANTE - RUCOLA - PETALI DI GRANA - LIMONE - PEPE € 820

€17,20

“Si awvisa la gentile clientela che, in conforny it ¢
alcuni degli alimenti presenti nel meni mmmgpnn pmd' !
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TOAST GOUR
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Scegli quello che preferisci verra prepatodl moniento

dai nostri Maestri del Toa8t.
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- di bowi tito all'ing|
Toast al Roast-Beef § anthn oo s ngess

121  ROAST BEEF ALL'INGLESE - FONTINA - POMODORO - INSALATA ICEBERG - MAIONESE - OLIO - SALE
1 22 ROAST BEEF ALL'INGLESE - BRIE FUSO - POMODORD - TABASCO - SALSA TARTARA - OLIO - SALE
123  ROAST BEEF ALLINGLESE - BRIE FUSO - INSALATA ICEBERG - SALSA TARTARA - OLIO - SALE
124  ROAST BEEF ALLINGLESE - SCAMORZA - POMODORO - RUCOLA - SENAPE - OLIO - SALE

Toast al Salmone Nervegese affumicato

Newwegtamn smoked salmon

125  GARPAGCCIO DI SALMONE - GAMBERETTI - GAPRING AL VING BIANGO - GOCGE DI LIMONE
126 CARPACCID DI SALMOME E DI FINOCGCHIO - GOCCE DI LIMONE - OLIO
‘l 27 CARPACCIO DI SALMONE - SURINI - SALSA ROSA - CARPACCID DI FINOCCHI - GOCCE DI LIMOME

TDB.St a| PEStI"EITIi di manzo fatto riposare in salamoia e cotto al vapore

Beaf pastrami left to vest in brine and steamed

128  PASTRAMI DI MANZO - SCAMORZA - POMODORO - INSALATA ICEBERG - MAIONESE - OLIO - SALE
129  PASTRAMI DI MANZO - BRIE FUSO - POMODORO - RUCOLA - SALSA TARTARA - OLIO - SALE

Toast al Carpaccio 9 Tonno Rosso gourmet

gourmet Blwefin Tina carpaccio

13()  CARPACCIO DI TONND - GAPRING AL VINO BIANCO - CARPACCIO DI FINOGCHI - LIMONE - PEPE
131  CAAPACCIO DI TONNO - BRIE FUSO - ZUCCHINE GRIGLIATE - PETALI DI GRANA - OLIO - SALE

Toast Vegani
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132  TOFU - ZUCCHINE GRIGLIATE - POMODORO - INSALATA ICEBERG - CARPACCIO DI FINOGCHI - CARCIOFI - OLIO - LIME. € 7,30

1 33 TOFU - ZUCCHINE GRIGLIATE - POMODORI SECCHI - INSALATA ICEBERG - PATE" DI OLIVE - CI.IO
134  TOFU - MELANZANE SOTT'OLIO - FUNGHI - POMODORO - INSALATA ICEBERG - SALE

| ABBINA IL TUD PANINO O TOAST. GON DELLE Bl
BT

AGGIUNTA INGREDIENTE
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€ 7,30
£ 7,30

€ 380
+€ 1,00

+€ 1,00



TOAST ARTIGIANALL

Toast al Prosciutto Cotto

01 COTTO ALTA QUALITA - FONTINA € 850
(2  COTTOALTA QUALITA - FONTINA - POMODORD - ORIGANG - SALE € 6,80
03 COTTOALTA QUALITA' - BRIE FUSO - TONNO - INSALATA ICEBERG - MAIONESE € 680

Toast alla Pancetta

D4 PANCETTA - BRIE FUSO - POMODORO - PATE' D'OLIVE - SALE € 6,80

05 PANCETTA - FONTIMA - PATE" D'OLIVE - INSALATA ICEBERG - FOMODDORI SEGCHI € 680

Toast al Salame

ﬂa SALAME MILANG - SCAMORZA - PATE' D'OLIVE - INSALATA ICEBERG - OLICY € 6,80
0? SALAME MILAND - FONTINA - PATE" D'OLIVE - POMODORI SECCHI € 6,80

Toast al Tacchino

DB ARFOSTO D TACCHING - BRIE FUSO - INSALATA ICEBERG - MAIONESE € 6,80
Dg ARROSTO DI TACCHING - FONTINA - ZUCCHINE GRIGLIATE - POMODORD - SALSA ROSA - SALE € 680

Toast al Prosciutto Crudo

10  CRUDO DI PARMA - FONTINA - POMODORO - ORIGANO - SALSA ROSA - SALE € 760

1 1 CRUDO DI PARMA - BRIE FUSO - RUCOLA - MARMELLATA DI PERE SENAPATA - LIMONE - PEPE € 7,60

Toast allo Speck

12  SPECK - SCAMORZA - ZUCCHINE - SALSA ROSA - PREZZEMOLO - SALE € 6,80
13  SPECK - SCAMORZA - SALSA BOSCAIOLA € 6,80

Toast al Vegetariani

14 BRIE FUSO - POMODOR - INSALATA ICEBERG - ORIGANCD - MANONESE - OLIO - SALE € 6,80
15 BRIE FUSD - SCAMOREZA - ZUCCHINE GRIGLIATE - INSALATA EE]NG‘NO € 6,80
16  CAPRING AL BASILICO E PINOLI - ZUCCHINE GRIGLIATE - INSALATA ICEBERG - POMODORI SECGHI € 6,80
17 FONTINA - ZUCCHINE GRIGLIATE - POMODORO - PATE" Df OLIVE - SALE € 6,80
18 FONTINA - MELANZANE - ZUCCHINE GRIGLIATE - OLIO - SALE € 6,80

bl

Toast Tower Artigianali sceciLaRICETTA CHE VoI + PATATE AL FORNO E SALSA TARTARA €13,20

A
Toast Dolci
01 MARMELLATA DI FRUTTA BIO (ALBICOCCA o LAMPOMNE o FICHI o PERE)  / MIELE BIO E MANDORLE € 5,00
Toast Bimbo
01 COTTO ALTA QUALITA' + FONTINA  oppure  CON PATE' DIOLIVE oppure COM FARCITOAST € 500

* ABBIMA IL TUD PANING O TOAST GOM DELLE BUOME PATATE AL FORNO CON SALSA TARTARA € 380
* AGGIUNTA INGREDIENTE +€ 1,00

PROVALI TUTTI CON IL NOSTRO PANE DEL GIORNG: INTEGRALE O SEMZA GLUTINE +€ 1,00
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Piatti serviti con pane artigianale caldo i‘ |
(01  ROAST BEEF ALLINGLESE serito con salsa tariafa 0 o porrtlil T € 1‘“5'9 4 i
()2  CULATELLO DI ZIBELLO sadﬁi-h MANO STAGIONAT: ’...-:-=.=. WWE;?‘L A |
(03  CARPACCIO DI SALMONE NORVEGESE AFFUMICATO = _' > _' a cipoina ino biaed e rucola. 1400

€ 16,00
5 €1
(04  FESADITACCHINO mocnmumémé A6 0 pecorino popam‘ 1400 |
(05  BRESAOLA PUNTA D'ANCA wu‘ito::;n.ﬂw al basilico egmu.% ’Eaidim % E A {
€ Gih, B
K

(6  CRUDO DI PARMA servito con mnzzaml{né% bufala, ingal & pomaglorini
(7  CARPACCIO DI TONNO servito con olive taggiasche, ins o caﬂ:ioly soft'olic € 16,00 | {
PASTRAMI DI MANZO senvito con salsa verds e salsa fa patate al forng e pomodaorini ' € 14.&. .
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Insalate servite con pane anighi]ale caldo ! ‘yi ,__B,A _
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01  INSALATA ICEBERG - RUCOLA - FONTINA A CUBETTI - OLIVE TAGGIASGHE = OMODORINI - CAPPERI - mts;'i'f € om0
02  SONGINO - INSALATA ICEBERG - TONNO - GAMBERETTI - GAROTE JULIENNE - CARPACCIO DI FINOGCHI - aEmEuEnm € 9,00

03  INSALATA ICEBERG - FONTINA A CUBETTI - ZUCCHINE GRIGLIATE - POMODORI SECCHY RGETO N GLASSA BALSAMICO € 8,00

04 RUCOLA - INSALATA ICEBERG - GHERIGLI DI NOCI - SCAMORZA A CUBETTI - PERA - MELA - PETALI D GRANA € 9,00
DS INSALATA ICEBERG - FETA A CUBETTI - POMODORINI - TONND - MAIS - CAROTE JULIENNE - PETALI DI GRANA € 9,00
UE INSALATA ICEBERG - CAROTE JULIENNE - ZUCCHINE GRIGLIATE - MOZZARELLINE DI BUFALA, - CLIVE VERD € 9,00
0? SONGING - RUCOLA - GAMBERETTI - CARGIOF - m D1 GIPOLLE Di TROPEA - POMODORINI - MAIS - GRANMA € 9,00

08 INSALATA ICEBERG - w GN-!BEHEI'TI SUHill E.MONEJ&FFUMWCI ZUCCHINE GRIGLIATE - GRANA € 10,00

. . ’.- .

ey - artlg‘ﬁnaie ca!da J ‘Jk
'roa‘l'u MAIX DI SALLIMI - parma p-amma € 15,00
02 4 3G TOSTO - MiX DI SALUMI E DI FORMAGGI - M € 23,00
()3 TAGLIERE DI FORMAGG! - MiX DI FORMAGGI CON VARIE TE - p;"iu‘n;a‘pam' A\ € 10,00
t]4 ﬁm.cufrm CLASSICA - POMODORINI - ommuuiiro : <6 pezzi per una.mom € 6,00

Dessert ef delizie i '
o1 BICCHIERE DI ZUPPA ING maga spagna bagnato con mmmm .. ¥ € 4,80
h {_]2 BICCHIERE DI TIRAMISU® di spagna bagnato al caifé, uno St at ato di crema G ) € 4,80
BI!?\':}.I-IERE Dl '.'}HEE,BECAH.E con pan di spagna e salsa alla fragélaa al pistacchio al t:louc:m anEEt c!'ﬁ'ha € 4,80
04 BICCHIERE DI PROFITEROLES con 4 mini bigné farciti con panna & perti di MW ; € 4,80
BICCHIERE DI SOUFFLE' al cioccolato > : € 4,80

> — | af
APERITIVO ORGANIZZA LA TUA FESTA DA NOI

COMPRESO DI DRINK . Seguici su

facebook

CON 1
DEGUSTAZIGNE pe ? WWW, facebonk cumfpamnltostimﬂanﬂ
diToast o Panini . ©) st
www.instagram com/paninitosti
10 EURO Telefono +39 02 366 94 275
ORDINA D’ASPORTO ﬁa SIAMO APERTI

il tuo panino o toast preferito! dal Lunedi al Venerdi 7.00/23.00
La cucina & sempre aperta il Sabato 9.00/23.00 e la Domenica 9.00/18.00

Senvizio/Coperto €. 1.00
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~-MILAMO -
| nostri vini bianchi ﬁ ?
LUGANA DOC 3 'ﬁ.&. £ £ 6,00
MOl CHARDONMAY PUGGIA IGP € 20,00 Z 7 € 5,00
FALANGHINA SANNIO DOP € 20,00 s € 500

| nostri prosecchi e vini bianchi frizzanti

PERL ANIMA MILLESIMATO [Extra Dry) € 28,00
COL SANDAGO (Cuvée Brut) € 28,00
VALFOMNDA CHARDOMNAY IGP {vino frizzants) € 20,00

\
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| nostri vini rossi
PRIMITIVO DEL SALENTO IGP € 2500

€
€
€
€

alcolic

| nostri.drink an
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La nostra caffetteria

CAFFE’ ESPRESSO - MACCHIATD

CAFFE" ORZ0 - GINGSENG - DECAFFEINATO - AMERICAND
CAPPUGCING - MARDGGHING - NUTELLING - CAPPUCGING DI SOHA
CAFFE' SHAKERATO / + BAILEY'S

CAFFE' CORRETTO

-.mNE DI TE' - INFUSI - CAMOMILLA

SPREMUTA DI ARANCIA, - SPREMUTA DI POMPELMO

CIOCCOLATA Classica - Fondenie - Bianca / con Panna

| nostri dolci

CROISSANT - Viuoto / Farcito

BICCHIERING di Pasticceria

MAFFIMN oh Pasticoeria - PASTEFROLLE / PANGAKE
FETTA CH TOATA ARTIGIAMALE

BISCOTTI SECCHI di Pasticceria

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA di Stagione

Le nostre bibite analcoliche ed alcoliche

ACCHIA (50 cl)

BIBITE (33 cf) Coca Gola - Coca Zefo

BIBITE {30 cf) Chinotto Lurisia - Gazrzosa Lurisia = Cedrata Tassoni

RED BULL (25 cfy

ESTATHE' ICE TEA (33 cl) Limone - Pesca - Aranciaia Amara

SUCCHI DI FRUTTA (20 cf) Arancia, Pesca, Pera, Pompelmo, Ananas, Pomodoro, Ace, Albicocca, Mirtilko
CRODMO - SAN BITTER - CAMPARI SODA

BIRRE CHIARE - Piccola (33 cfy

BIRRE CHIARE - Madia (50 cf)

BIRRE IN BOTTIGLIA (33 cl) Ceras Strong Ale (7.7%) - Tennent’s Super (09%) - Corona {4,6%)
BIRRE Agricole Artigianali

| nostri liquori

Monienagro - Sambuca - Amaro del Capo - Mirto - Limoncalio

Braulio - Averna - Brancamenta - Jigermeister - Bailey's

Jamesaon Irish Whisky - Four Roses Bourbon - Jack Daniel's - Glen Granl - Civas

WHISKY Torbati - Invecchiati - Single Mait

GRAPPA Prosecco - Moscato - Barrigue - Bianca

LIQUORI INTERMNAZIONALI Vodka Stolichnaya - Vodka Moskovskaya - Tequila Cuerve Blanco - Tequila Cuervo Geld
LIQUORI INTERNAZIONALI Pampard Especial = Pampero Anniversario - Havana 7

CHUPITI - SHOT

€ 1,00
1,40 / 1,60
1,40 /1,70
4,00/ 4,50

€ 1,50

€ 3,00

€ 4,50
4,00 / 5,50

1,20

§88 3%

3,00
4,00
3,50
6,00
4,00
6,00
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5,00
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4,00
4,00
3,00
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